
SUPPEN 
 
1. KLARE KRAFTBRÜHE  7.50 

MIT EINLAGE 

 

2. TOMATENCREMESUPPE 7.50 

 

3. ZWIEBELSUPPE | KÄSETOAST 8.00 

   

  

VORSPEISEN 
 
4. ZWEI GEBACKENE CAMEMBERT 11.50
 GEFÜLLTEM PFIRSICH | TOAST | BUTTER 

 

5. GARNELENSPIESSE 14.50 

 KNOBLAUCHBUTTER GEBRATEN | BLATTSALAT |BAGUETT 

 

 

VEGETARISCH 
 
6. GEMÜSESCHNITZEL 15.50 

SAUCE HOLLANDAISE | SALAT VOM BUFFET 
 

7. BANDNUDELN  16.50  
PILZE IN RAHM | GRANA PADANO  

SALAT VOM BUFFET 

 

8. SOJAGESCHNETZELTES  14.50  
 GEMÜSE | SAUCE | PENNE [ vegan ] 

 

 

 

 

 



FLEISCH 
 
AB HIER GIBT ES EINEN SALAT VOM BUFFET 
 

 

9. DARFELDER KRÜSTCHEN 19.50 
 ZWEI KLEINE LENDCHEN | PFEFFERRAHM | SPECKSTREIFEN 

 SPIEGELEI | POMMES FRITTES  

 

10. SCHWEINESCHNITZEL „UNGARISCH“ 18.50 
 PAPRIKA | POMMES FRITTES 

 

11. SCHWEINESCHNITZEL „CHAMPIGNON“ 19.50 
 RAHMSAUCE | KROKETTEN 

 

12.  KUTSCHERPFANNE  22.50 
 SCHWEINE RÜCKEN | SPECKSTREIFEN | WÜRSTCHEN | 

        PFEFFERRAHM | POMMES FRITTES 

 

13. SCHWEINEMEDAILLONS  24.50 
 FRISCHE CHAMPIGNONS | RAHMSAUCE | KROKETTEN 

 

14. GEBRATENES SCHWEINEFILET „SCHWEIZER ART“             24,50 
 KÄSE ÜBERBACKEN |RAHMSAUCE | RÖSTINCHEN  

 

15. PANIERTE HÄHNCHENBRUST                                          22,50 
 HEISSEN FRÜCHTEN | SAUCE HOLLANDAISE | KROKETTEN 

 

16.  HÄHNCHENSCHNITZEL  23.50 
 CAMEMBERT GRATINIERT | PREISELBEEREN | BERNER RÖSTIES 

 

17. RUMPSTEAK 33.50 
 KRÄFTIGE RAHMSAUCE | POMMES FRITTES 

 

18.  STEAKTELLER „BLAUER STERN“  27.50 
 DREIERLEI STEAKS VOM RIND, SCHWEIN UND HÄHNCHEN 

 BÖHNCHEN | SCHWENKKARTOFFELN 

 

19.  HIRSCHKALBSBRATEN AN EINER PORTWEIN JUS 25.50 
 APFELROTKOHL | KROKETTEN  

 

 

 



FISCH 
 
20. LACHSFILET 25.50 
 DILLSAUCE | BLATTSPINAT | SALZKARTOFFELN 
 

21. GEBRATENE FORELLE 25.50 
 ZERLASSENER BUTTER | SALZKARTOFFELN 

 

22. KLEINER GEMISCHTER SALATTELLER  7.00 

 

23. GROSSER GEMISCHTER SALATTELLER  13.50 

 

 
 

FÜR RAUBRITTER UND 

PRINZESSINNEN 
 

CHICKEN NUGGETS 10.50 
POMMES FRITTES 

  

SCHWEINESCHNITZEL 10.50 
POMMES FRITTES | KETCHUP 

 

3 REIBEPLÄTZCHEN MIT APFELMUS 7.50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



DESSERT 
 
HERRENCREME 5.50 

 

 

NUSSBECHER MIT EIERLIKÖR 8.50 

 

SAHNIGES VANILLEEIS 8.50 
ROTE GRÜTZE | SAHNE 

 

APFELBEIGNETS 8.50 
APFELSCHEIBEN IN BACKTEIG | VANILLESAUCE |KUGEL VANILLEEIS 

 

 

 

AUCH ZUM MITNEHMEN 

UNSER BEKANNTER & BELIEBTER SCHAFSKÄSE 

 
40.  200 g 6.00 

41.  300 g 9.00 

42.  400 g 12.00 

 
 

 

 
 

 

 

 

Für Informationen über Zusatzstoffe und Allergene wenden Sie sich bitte an unser Personal 
 


